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MENU 1 309 PLN BRUTTO / OS.

PRZYSTAWKI W STOLE LUB W BUFECIE
DO WYBORU 5 POZYCII

Dodatkowo podajemy pieczywo, masto i oliwe z oliwek

Mix przekasek: dojrzewajace sery i wedliny, tatar
wotowy, marynowane oliwki, konfitura porzeczkowa

Potmisek mies pieczonych i wedzonych: schab ze
Sliwka, szynka wedzona, kietbasa wedzona, pikle,
musztarda dijon

Terrina z watrébki drobiowej z galaretka z porto

Satatka z mozzarellg, grillowana gruszka i orzechami
wioskimi

Satatka Cezar z piersia kurczaka i boczkiem Satatka z

kozim serem

Carpaccio z buraka z kozim serem, koperkiem i
marakuja

Liscie mtodego szpinaku z chipsem z boczku i
dressingiem z sera plesniowego

Pasztet weganski z konfiturg z czarnej porzeczki, smalec
z fasoli

SledZ matyjas: w oleju z cebulg, w $mietanie, korzenny

MENU SERWOWANE

DWIE ZzUPY DO WYBORU

Tradycyjny rosét drobiowo-wotowy z makaronem i
warzywami

Flaki wotowe

Krem z pieczonych pomidoréw z pesto

Zupa krem z cukinii z czosnkiem i mlekiem
migdatowym

DANIE GLOWNE
DO WYBORU 2 POZYCIJE

Udko kaczki confit z kopytkami smazonymi na masle,
purée z marchewki z palonym porem i sosem
tymiankowym

Policzki wotowe z purée ziemniaczanym, pieczonymi
warzywami korzennymi i sosem wiasnym

Supreme z piersi kurczaka z gratin ziemniaczanym,
grillowana rzymska satata i esencjonalnym sosem
paprykowym

Poledwiczka wieprzowa z gratin ziemniaczanym,
palonym kalafiorem, pieczonymi pomidorkami cherry i
sosem tymiankowym

Halibut grillowany z purée z batata i szpinakiem na
masle z sosem beurre blanc

Filet z tososia z ryzem ze szczypiorkiem, brokutem i
sosem szczawiowym

Filet z sandacza w szarym sosie z kasza peczak i
glazurowana marchwia

Steak z kalafiora z r6zang harissa, pieczonymi
ziemniaczkami i wiosenna satatka z pomidorow z
pestkami granatu (danie weganskie)

Risotto milanese ze szparagami (danie weganskie)

Ravioli z borowikami w emulsji maslanej z serem grana
padano

Cannelloni z ricotta i szpinakiem z sosem
pomidorowym i serem grana padano

BUFET Z DESERAMI
DO WYBORU 4 POZYCIJE

Bezglutenowe brownie Creme
brilee

Panna cotta Tiramisu Szarlotka
Sernik

Mus czekoladowy Mus mango
Mus truskawkowy

Ptysie z kremem waniliowym

Satatka owocowa

Tartaletki z owocami

DLA DZIECI DO LAT 12 - 99 PLN

Rosdt z makaronem lub pomidorowa z ryzem

Paluszki z kurczaka lub ryby, frytki, ketchup,
suréwka z marchewki

Puchar lodowy



MENU Il 359 PLN BRUTTO / OS.

PRZYSTAWKI W STOLE LUB W BUFECIE
DO WYBORU 6 POZYCJI

Dodatkowo podajemy pieczywo, masto i oliwe z oliwek

Mix przekasek: dojrzewajace sery i wedliny, tatar
wotowy, marynowane oliwki, konfitura porzeczkowa

Potmisek mies pieczonych i wedzonych: schab ze
Sliwka, szynka wedzona, kietbasa wedzona, pikle,
musztarda dijon

Satatka Cezar z piersia kurczaka i boczkiem

Satata z ciecierzycy, kolorowa papryka z sosem winegret
kolendrowym

Gravlax buraczany, satatka z selera z sosem
musztardowo-miodowym

Safata z zéttych pomidoréw z awokado i pesto
bazyliowym

Koktajl krewetkowy, satata rzymska, sos Marie Rose
(1000 wysp)

Vitello tonnato - cielecina rozana z sosem z tunczyka z
anchois i smmazonymi kaparami

Baktazan i Swieze pomidorowe torino, mozzarella di
Bufala i suszone pesto pomidorowe

MENU SERWOWANE

DWIE ZzUPY DO WYBORU

Tradycyjny rosét drobiowo-wotowy z makaronem i
warzywami

Flaki wotowe

Krem z pieczonych pomidoréw z pesto

Zupa krem z cukinii z czosnkiem i mlekiem
migdatowym

DANIE GLOWNE
DO WYBORU 3 POZYCIJE

(w tym jedna wegetarianska)

Okon nilowy z wioska kapusta duszong i sosem chrza-
nowym

tosos w sosie ponzu z fasolka szparagowa z sezamem

Poledwiczka wieprzowa z purée ziemniaczanym i so-
sem grzybowym

Schabowy z kostka ze skwarkami, gotowane ziemniaki,
zasmazana kapusta i purée z marchewki

Pieczony na rozowo rostbef, sos béarnaise, warzywa
korzeniowe z bekonem i ziotami

Comber cielecy, kremowa polenta, fasolka szparagowa,
SOs z czerwonego wina i szatwii

Risotto milanese ze szparagami (danie weganskie)

Ravioli z borowikami w emulsji maslanej z serem grana
padano

Cannelloni z ricotty i szpinakiem z sosem pomidoro-
wym i serem grana padano

BUFET Z DESERAMI
DO WYBORU 5 POZYCIJE

Bezglutenowe brownie Creme
bralee

Panna cotta Tiramisu Szarlotka
Sernik

Mus czekoladowy Mus mango
Mus truskawkowy

Ptysie z kremem waniliowym

Satatka owocowa

Tartaletki z owocami

DLA DZIECI DO LAT 12 - 99 PLN

Rosdt z makaronem lub pomidorowa z ryzem

Paluszki z kurczaka lub ryby, frytki, ketchup,
suréowka z marchewki

Puchar lodowy



MENU Il 289 PLN BRUTTO / OS.

PRZYSTAWKI W STOLE

Mix przekasek: dojrzewajace sery i wedliny, tatar
wotowy, marynowane oliwki, konfitura porzeczkowa

Bagietka korzenna, buteczki, masto solone, oliwa z
oliwek extra virgin

ZIMNA PRZYSTAWKA

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Carpaccio z poledwicy wotowej z rukolg i ptatkami
parmezanu

Gravlax marynowany w burakach z remulada z selera i
pudrem z czarnych oliwek

CIEPLA PRZYSTAWKA

JEDNA POZYCJA DO WYBORU

Pulpeciki z kaczki z musem z czerwonej kapusty

Z marynowana marchwig i sosem z czarnej porzeczkKi

Mus z przegrzebkow z glazurowanymi burakami i
sosem z szampana

ZUPA

Krem z topinamburu z kawa

DANIE GLOWNE
DO WYBORU 1 POZYCIJA
Tournedos Rossini — poledwica wotowa zawijana

W pancette, podana na grzance z brioche, z foie gras,
trufla i sosem madeira

Piers perliczki w kremowym sosie ze smardzami

Osmiornica sous-vide z krewetkami krolewskimi i
emulsjg maslang z pomidorami concasse

DESER

Mus malinowy z galaretka Prosecco i chrupiaca
czekolada

BUFET Z DESERAMI

Fontanna czekoladowa z truskawkami i piankami
marshmallow

Sernik dyniowy z kardamonem Atlantic Beach Pie

Bezglutenowe brownie

DLA DZIECI DO LAT 12 - 99 PLN

Rosdét z makaronem lub pomidorowa z ryzem

Paluszki z kurczaka lub ryby, frytki, ketchup,
surowka z marchewki

Puchar lodowy

Dla dzieci do lat 12 przygotowujemy tez mniejsze porcje dan ze

standardowego menu za 50% ceny. Dzieci powyzej 12 lat
obowiazuje normalny cennik.

Kazde z prezentowanych menu dotyczy 4-godzinnego bufetu
oraz open baru sktadajacego sie z kawy, herbaty, wody, sokow

oraz napoi gazowanych.

Na zyczenie wykonamy tort w naszej cukierni oraz pomozemy

W przygotowaniu dekoracji kwiatowych.
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